
C A T A L O G O  ·  2 0 2 6

TARALLI PUGLIESI ARTIGIANALI

Il gusto che gira con te
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C H I  S I A M O

UN GIRO DI BONTÀ
DA PUGLIA.
Gira Gira nasce a Bisceglie, tra il mare e gli uliveti,

dalla voglia di riportare in tavola il tarallo pugliese

di una volta: impastato, intrecciato e cotto come si

fa da generazioni.

Pochi ingredienti semplici e di qualità, olio extra

vergine d’oliva e tanta pazienza. Il risultato è un

tarallo fragrante e genuino, da portare sempre con

te: a casa, al lavoro, in viaggio.
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O R I G I N E  ·  P U G L I A

NATI IN PUGLIA.
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C O M E  N A S C E

SCALDATI, POI
COTTI IN FORNO.
Ogni tarallo è formato a mano, poi scaldato in

acqua bollente come vuole la tradizione pugliese:

è questo passaggio a dargli la sua super~cie

lucida e la friabilità che lo distingue.

Segue una lenta cottura in forno. Nell’impasto

solo farina di grano tenero, vino bianco, sale e olio

extra vergine d’oliva.
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I L  M A N I F E S T O

IL SAPORE

AUTENTICO

DELLA PUGLIA

OGNI GIORNO.
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P E R C H É  G I R A  G I R A

QUATTRO
BUONE RAGIONI.

01

FATTI A MANO, UNO
PER UNO

02

FRIABILI AL PUNTO
GIUSTO

03

CON OLIO EXTRA
VERGINE D’OLIVA

04

INGREDIENTI SEMPLICI
E DI QUALITÀ
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UN TARALLO AUTENTICO E GENUINO



I  N O S T R I  G U S T I  ·  0 1

LA TRADIZIONE PURA.

CLASSICI ALL’OLIO

Il tarallo di sempre: farina, vino bianco, sale

e olio extra vergine d’oliva.
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SEMI DI FINOCCHIO

Il profumo dolce e aromatico dei semi di

~nocchio, come nei forni di paese.
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I  N O S T R I  G U S T I  ·  0 2

IL SAPORE AVVOLGENTE
DELLA TAVOLA PUGLIESE.

CIPOLLA

Cipolla dolce e olio extra vergine d’oliva: un gusto pieno, perfetto per l’aperitivo.
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I  N O S T R I  G U S T I  ·  0 3

POMODORO, ERBE E PATATE.

PIZZAIOLA

Pomodoro e origano: tutto il gusto della

pizza in un tarallo.
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PATATE E ROSMARINO

Fiocchi di patate e rosmarino: morbidi nel

gusto, profumati come l’orto.
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G I R A  G I R A

IL

TARALLO

PUGLIESE

FATTO

A MANO.
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P E R  I  P U N T I  V E N D I T A

L’ESPOSITORE IN LEGNO.

Cinque ripiani, tutti i gusti a colpo d’occhio e la testata gialla che si fa notare. Pensato

per dare a Gira Gira il posto giusto in negozio.

M A T E R I A L E
Legno

R I P I A N I  V E N D I T A

5

T E S T A T A
Gialla brandizzata

I D E A L E  P E R
Negozi, bar, gastronomie
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CHIEDICI COME AVERLO NEL TUO PUNTO VENDITA



P E R  L A  G R A N D E  D I S T R I B U Z I O N E

L’ESPOSITORE IN CARTONE.

Tre ripiani pieni di gusto, gra~ca gialla su tutti i lati. Arriva già allestito su pallet, protetto

e pronto da mettere in corsia.

I N G O M B R O  M A S S I M O
600 × 400 × 1620 mm

B A S E  /  M I N I P A L L E T
600 × 400 mm · h 145 mm

R I P I A N I  V E N D I T A

3 · a 550 / 805 / 1060 mm

T E S T A T A  B R A N D I Z Z A T A
h 330–345 mm

C A P I E N Z A
60 buste da 250 g · 15 kg netti

P E R  R I P I A N O
5 facings × 4 Õle = 20 buste

COME VIENE

SPEDITO

Premontato, riempito,

incappucciato e ~lmato

su minipallet.
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CHIEDICI COME AVERLO NEL TUO PUNTO VENDITA



Un giro di bontà da Puglia.


